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Acqua del Murello: 
Acqua SICURA* (Naturale e Frizzante)  

*Informazioni su ACQUA SICURA

Il nostro Agriturismo ha scelto di investire nella ricerca della qualità, servendo un’acqua prodotta 
all’istante, attraverso l’esclusivo trattamento di microfiltrazione. Tale sistema garantisce un’acqua 
sempre fresca, non conservata, ottima da bere, perfetta dal punto dal visto chimico e batteriologico, 
con le caratteristiche tipiche del luogo di provenienza.

L’acqua potabile trattata e gassata è conforme al D.L.G.S. N. 31/2001 N. 181/2003.

Il nostro Vino del Murello:
Bianchi
PIGNOLETTO Frizzante 
ALBANA Fermo

Rossi
SANGIOVESE Fermo 
BARBERA Fermo

Bar del Murello:

Caffè  - Euro  1,50
Tisana o The - Euro  2,50

Nocino di nostra produzione - Euro  2,00
Grappa di Lavanda di nostra produzione - Euro  2,00
Liquore di Lavanda di nostra produzione - Euro  2,00

Rosolio di nostra produzione - Euro  2,00

A bottiglia     Euro 2,00

2, 0A bottiglia     Euro
Mezza bottiglia      Euro 6,50

Un quartino      Euro 4,00

Menù    Bevande

Calice di classe...
8000 ROMAGNA ALBANA da bottiglia MAGNUM  150 cl
-Albana fermentato in anfore georgiane di terracotta (kvevri)
Az. Agr. Giovannini - Imola (BO) 7,00    Euro



Euro 22,00

Euro

16,00

Euro

17,00

Euro

19,00

Euro

22,00

15,00

Euro 19,00

Rosè, Spumanti e  Passito

CartaVini Bianchi

MALETO  100%
Cantina - (BO)

Euro 66,00

Euro

Euro

8000 ROMAGNA ALBANA MAGNUM  150 cl
-Albana fermentato in anfore georgiane di terracotta (kvevri)
Az. Agr. Giovannini - Imola (BO)

Euro

15,00

17,00

OPPALA' Trebbiano Frizzante
Az. Agr. Giovannini - Imola (BO)

BIANCO 2019  100% Trebbiano Biologico
Az. Agr. Francesconi Paolo - Faenza (RA)

GIOJA Albana secco D.O.C.G
Az. Agr. Giovannini - Imola (BO)

GGG-BIANCO del SILLARO  Bianco autoctono romagnolo 
Az. Agr. Giovannini - Imola (BO)

CIARDO  Chardonnay DOC
Cantina Tre Monti - Imola (BO)

VIGNA ROCCA 2022 Albana di Romagna
Cantina Tre Monti - Imola (BO)

Euro

ASPRO SPUMANTE BRUT  NATURE BIO 

MOMA SPUMANTE BRUT  

ROSATO 100% Sangiovese IGT
Cantina Francesconi Paolo (Fa) 

PIGNOLETTO SPUMANTE BRUT DOCG
-Angelo Lambertini (BO)

Euro 26,00

16,00



CA' GRANDE Sangiovese di Romagna Superiore
85% Sangiovese  15% Cabernet Sauvignon
Umberto Cesari - Castel San Pietro Terme (BO)

MOMA ROSSO 
80% Sangiovese  10% Cabernet Sauvignon  10% Merlot
Umberto Cesari - Castel San Pietro Terme (BO)

DRACONE Colli di Imola Rosso Dop
Merlot-Cabarnet Franc Cantina Palazzona di Maggio - Ozzano (Bo)

SONO - SENZA SOLFITI AGGIUNTI
100% Sangiovese di Romagna   Cantina Tre Monti - Imola (BO)

CAMPO DI MEZZO  100% Sangiovese di Romagna
Cantina Tre Monti - Imola (BO)

BOLDO  Merlot / Cabernet Sauvignon
Cantina Tre Monti - Imola (BO)

THEA  100% Sangiovese di Romagna
Cantina Tre Monti - Imola (BO)

NATO IERI  100% Merlot
Tenuta Bonzara - Monte San Pietro (BO)

BONZARONE  Cabernet Sauvignon 
Tenuta Bonzara - Monte San Pietro (BO)

DA AGRICOLTURA BIODINAMICA

IMPAVIDO 100% Merlot
Az. Agr. Francesconi Paolo - Faenza (RA)

LIMBECCA 100% Sangiovese Superiore di Romagna DOC
Az. Agr. Francesconi Paolo - Faenza (RA)

LE IADI 100% Sangiovese Superiore di Romagna DOC Riserva
Az. Agr. Francesconi Paolo - Faenza (RA)

Euro 13,00

Euro 15,00

Euro 23,00

Euro 34,00

Euro 14,00

Euro 15,00

Euro 15,00

Euro 29,00

Carta Vini Rossi

Euro 31,00

Euro 18,00

Euro 19,00

Euro 29,00



Euro 6,50

Euro 6,50

EVA  Blanche 50 cl - 4,8% vol.
Az. Agr. Stoffi - S. Giacomo di Segnate (MN)

Birra cruda, non filtrata, alla lavanda dal colore giallo paglierino dalle 
note floreali e agrumate. Rinfrescante, giustamente secca, ideale come 
aperitivo, si abbina a primi leggeri, 
carni bianche alla griglia, formaggi freschi e cene informali.

EDEN  Golden Ale 50 cl - 3,5 % vol.
Az. Agr. Stoffi - S. Giacomo di Segnate (MN)
Birra cruda, non filtrata ad alta fermentazione. Colore giallo dorato 
dalle note floreali e erbacee, malto di cereale e di miele. Si accosta a 
primi piatti, verdure, formaggi freschi e stuzzicherie.

CartaBirre Artigianali

AZ. AGR. STOFFI

Azienda agricola che produce Orzo, Grano e Lavanda nel rispetto 
del territorio locale e nelle preservazione del suo valore.



CANTINA UMBERTO CESARI
La Umberto Cesari si trova a Castel San Pietro Terme, nel cuore dell’Emilia Romagna, 
regione nota al mondo per le sue eccellenze gastronomiche. I suoi vigneti sono in posizione 
collinare, ad un’altitudine che varia dai 300 ai 450 metri sul livello del mare. Alle spalle delle  
colline una corona di calanchi, chiamati Calanchi Azzurri per via del loro colore, favorisce il 
clima mite, che assieme a una buona ventilazione e a una marcata caratterizzazione delle 
stagioni, rende questa zona particolarmente adatta alla viticoltura. 

CANTINA TREMONTI
Il centro aziendale sorge al centro del podere di Imola, dove vengono vinificate solo ed 
esclusivamente le uve provenienti dai vigneti di proprietà. L’azienda è costituita da due corpi 
poderali, uno sulle colline imolesi , l’altro in quelle forlivesi. Il podere di Imola, nel cuore del 
quale sorge anche il centro aziendale, si trova nella zona Tre Monti, sulle prime colline, ad 
una altitudine di circa 100 metri sul livello del mare, su una superficie di circa 30 ettari, 
totalmente coltivata a vigneto.

AZ. AGR. FRANCESCONI PAOLO
Laureato in viticoltura e enologia Paolo Francesconi mette inizialmente in pratica i propri 
studi nell’agricoltura convenzionale, accostandosi poi gradualmente al mondo biologico. 
Divenuto poi un tecnico di controllo delle produzioni biologiche, decide di prendere in 
gestione l’azienda del padre convertendola all'agricoltura biologica. L’azienda è di medie 
dimensioni, in zona pede-collinare nei pressi di Faenza e produce frutta, colture estensive e 
soprattutto le uve che vinifica nella piccola cantina di proprietà. I vini sono ottenuti con 
l’applicazione dei principi dell'agricoltura biologica e biodinamica.

TENUTA BONZARA
Al centro della Tenuta Bonzara sorge un piccolo centro ristrutturato, il borgo di San 

Chierlo, nella zona vocata di Monte San Pietro.
Grazie alla sua posizione, posto su di un poggio a circa 500 metri sul livello del mare, offre 

un panorama suggestivo, caratterizzato da un’ampia vista sui Colli Bolognesi e da una 
distensiva atmosfera.

 PALAZZONA di MAGGIO
Da quattro generazioni sulle colline di S.Pietro di Ozzano tra gli 80 e 170 m.s.l.m, coltivano 
con passione i loro vigneti. Le principali operazioni sono effettuate manualmente a partire 
dalla potatura fino alla vendemmia. Praticano una viticoltura attenta al rispetto dell'ambiente 
con l'utilizzo di prodotti fitosanitari naturali e innovativi a base di argille, rocce vulcaniche e 
diatomee al posto del rame e oli grassi biodegradabili per le macchine agricole, oltre da 
quanto richiesto dalla certificazione biologica.




